
MENU
IBIS STYLES CHARLEROI AIRPORT AERO 44

FORMULE 28€ 
ENTRÉE + PLAT (M*)

Cette formule inclut toutes les entrées et tous 

les plats portant le matricule M*



M*Tarte fine aux légumes d’été Chèvre frais et miel 16,00€

M*Tartare de truite fumée Courgettes marinées au piment doux et au citron 17,00€

M*Tataki de bœuf Mayonnaise au wasabi et germes de soja au sésame 16,00€

ENTRÉES

*FORMULE 28€ ENTRÉE + PLAT (M*)



*FORMULE 28€ ENTRÉE + PLAT (M*)

M*Lasagne de légumes à la feta et aux olives 18,00€

M*Dos de cabillaud rôti Tian de légumes estivaux, lentilles vertes et ketchup de poivrons 22,00€

M*Gigot d’agneau confit Jus d'agneau au thym, caviar d'aubergines et niçoise de légumes 23,00€

Burger de poulet pané Fromage d'abbaye,
cornichon, salade, tomate, lard grillé, sauce au poivre maison, frites 19,00€

Burger de bœuf Fromage d'abbaye, cornichon, 
salade, tomate, lard grillé, sauce au poivre maison, frites 19,00€

Pâtes végétariennes Légumes de saison 18,00€

Filet pur de bœuf Irlandais Frites - salade Suppl. 
Sauce Archiduc - Béarnaise - Poivre - Beurre MH : (3,50€)  Cognac ABK6 : (8€) 32,00€

Tartare de bœuf à la façon du chef Frites & salade 19,00€

Lasagne bolognaise 17,00€

Entrecôte de bœuf « Holstein » 350gr. Salade & frites.
Suppl. sauce Archiduc - Poivre - Béarnaise - Beurre MH : (3,50€) 34,00€

PLATS



*FORMULE 28€ ENTRÉE + PLAT (M*)

Coupe aux fruits Fruits de saison, glace vanille, coulis de fruits rouges, chantilly 10,50€

Coupe colonel 2 boules de sorbet citron et vodka "Zubrowka" 12,00€

Boules de glace ou sorbet Sorbet : Citron, pomme verte ou poire. Glace : Vanille, fraise ou café 2,50€

Crème brûlée à la vanille de Madagascar 9,50€

Assiette de 5 fromages « petit jean » 13,50€

DESSERTS


